ESPADIN DE CERRO

Producido artesanalmente y de manera tradicional,
siguiendo la costumbre de cada productor. En esta
edicion se elaboran Mezcales de Agaves Silvestres y
semicultivados, provenientes de tres zonas
diferentes que son Matatlan, Miahuatlén y Amat/an.
Mezcal El Cortijo hace un homenaje a los Maestros

Mezcaleros de Oaxaca.

Nombre del Maestro Mezcalero: Toribio G. Jiménez
Nombre Comin del maguey: Espadin

Nombre Cientifico: Angustifolia Haw

Edad del Maguey: 10 Afios

Silvestre o cultivado: Cultivado

Tipo de Horno: Cénico de Tierra

Tipo de Molino: Tipo Tahona

Destilaci6n: Doble destilacion en Alambique de Cobre
Fecha de Producci6n: Abril 2017

Litros producidos: 120 litros

Lugar de Elaboraci6n: Mizhuatlan

Graduacion Alcohélica: 48% Alc/Vol

EL
CORTIJO

—MEZCAL—

Comunicate al (951) 516 4848
ventas@mezcalelcortijo.com | mezcalelcortijo.com
Visitanos en 5 de Mayo 305-A, Col. Centro 68000
Oaxaca, Oax. México.



